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NUESTROS DESAYUNOS
Disfrutalos de 9:30 a 12:00 h.

Tostadas clasicas 80
Con mantequilla, mermeladas variadas o miel
Alérgenos: Lacteos, Gluten

Pan mallorquin 80
Con A.O.V.E y tomate de ramallet
Alérgenos: Gluten

Revuelto de huevos de corral Tee
Con guarnicion a elegir:

-Jamon serrano

-Jamon york

- Queso mahonés

Alérgenos: Huevos, Ldcteos, Gluten

Pa amb oli variado 16°°
Jamon serrano, queso mahonés, ibéricos
Alérgenos: Ldcteos, Gluten

PARA PICAR

Ostras 490

Gildas 450
Con anchoas del Cantabrico, boquerones en vinagre,

aceitunay piparra

Alérgenos: Pescado

Tostadas de mantequilla ahumada 500
Con anchoas del Cantabrico
Alérgenos: Lacteos, Gluten, Pescado

Pan gratinado 10°°
Con tomate, ajo, albahaca y Parmigiano Reggiano
Alérgenos: Ldcteos, Gluten

Pan de cristal con tomate g0
Alérgenos: Gluten

Jamon ibérico de bellota 30070
Acompanado con picos
Alérgenos: Gluten

Cecina de Wagyu 3400
Con aceite de oliva virgen extra y picos
Alérgenos: Gluten

Jamoén del mar 4500
Con aceite de oliva virgen extra, escamas de sal y picos
Alérgenos: Gluten, Pescado

Caviar con tostas con mantequilla 6590

Los precios reflejados en esta carta incluyen el IVA.
Solo se hard una cuenta por mesa.



Tomate marinado en vinagreta de cilantro 20°°

Con mousse de queso mahonés curado y
anchoas del Cantabrico

Alérgenos: Pescado, Ldcteos, Mostaza

Ensalada de queso de cabra a la plancha 200
Con brotes tiernos y vinagreta de frutos rojos
Alérgenos: Lacteos, Mostaza

Ensalada de aguacate 220
Con gambasy vinagreta de citricos
Alérgenos: Mostaza, Crustdceos, Soja

Palomitas de pollo 1950
Con salsa barbacoa de Jack Daniel’'s y patatas fritas caseras
Alérgenos: Gluten, Huevo

Gambas al ajillo con toque de brandy PARS
Alérgenos: Pescado, Crustdceos

Tabla de embutidos ibéricos con picos 2330
Salchichén, lomo embuchado, chorizo
Alérgenos: Gluten

Tabla de quesos con picos 2200

Azul menorquin, mahonés curado, queso de Arzua,
gueso de San Simoén da Costa ahumado
Alérgenos: Ldcteos, Gluten

Calamar frito en harina de garbanzos 1950
Con mayonesa de jalapenoy lima
Alérgenos: Ldacteos, Gluten, Moluscos, Huevo

Croquetas caseras del dia 20°0
Alérgenos: Gluten, Ldcteos

Gamba roja 4600
Alérgenos: Crustdceos

Pimientos de Padrén 1500
Con sal maldoén y toque de togarashi

Pulpo a la brasa 27%°
Con pataté mallorquin y salsa chimichurri
Alérgenos: Gluten, Moluscos

Zamburifas a la plancha (7 uds.) 230
Con vinagreta de pimienta rosa y menta
Alérgenos: Moluscos

Langostinos crujientes con mayonesa sriracha 190
Alérgenos: Ldcteos, Gluten, Crustdceos, Soja

Tartar de atun bluefin, guacamole y pan de cristal 290
Alérgenos: Gluten, Sésamo, Soja, Pescado

Variado de pescado frito del dia 26°°
Con pimientos de Padrdn y patatas fritas
Alérgenos: Pescado, Ldcteos

000000000000000000 \EGETARIANO

Pasta con verduras y salsa teriyaki 2300

Berenjena asada 2000
Con salsa tatemada, miso, citricos y yogur
Alérgenos: Lacteos, Gluten, Soja, Sésamo
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Rodaballo a la parrilla
Alérgenos: Pescado, Ldcteos

Lomo de bacalao a la parrilla

Con pinones, pasas, patatd y verduras de temporada

Alérgenos: Pescado, Ldcteos, Frutos Secos

Filete de lubina a la plancha
Alérgenos: Pescado

Caldereta

De bogavante nacional o langosta mallorquina

Alérgenos: Pescado, Moluscos, Crustdceos

Langosta mallorquina
Alérgenos: Pescado, Crustdaceos

Pollo coquelet a la brasa
Alérgenos: Gluten

Entrecot de ternera a la brasa
Alérgenos: Gluten

Solomillo de ternera a la brasa
Alérgenos: Lacteos, Gluten

Chuletén de vaca madurada a la piedra
Para 2 personas

Abanico de cerdo ibérico
Alérgenos: Lacteos

000000000000000000. - ENTRE PANES

Hamburguesa de ternera a la brasa Josper 200 g

Con bacoén, queso y lechuga
Alérgenos: Lacteos, Gluten

Hamburguesa La Terraza a la brasa Josper 200 g

Con bacodn, queso y salsa especial
Alérgenos: Ldcteos, Gluten

Pa amb oli (pan mallorquin con tomate)

De jamon; queso mahonés o mixto de encurtidos

Alérgenos: Lacteos, Gluten

Club Sandwich: pollo, bacén y mayonesa
Alérgenos: Lacteos, Gluten, Huevo

Guarniciones
Patata panadera, patato frito, patatas fritas,

verduras de temporada, puré de trufa o brocoli baby

Salsas

Hoisin (Soja, Sésamo), salsa a la pimienta (Lacteos),

chimichurri, jugo de carne o pilpil

29’00

29’00

30’00

SPM

SPM

22’00

25’00

29’00

90’00

2400

22’00

24700

20’00

2100

7’00

3’50



ARROCES Y PASTAS

Nuestros arroces se sirven minimo 2 pax.

Paella mixta p.p 27°°
Alérgenos: Pescado, Crustdceos, Moluscos

Paella de verduras p.p 26°°
Paella ciega p.p 28°°
Alérgenos: Pescado, Crustdaceos, Moluscos

Arroz negro p.p 27°
Alérgenos: Pescado, Crustaceos, Moluscos

Arroz meloso de bogavante p.p 37°°
Alérgenos: Pescado, Crustdceos, Moluscos

Arroz seco de gamba roja p.p 39°°
Alérgenos: Pescado, Crustdceos

Arroz seco entrecot p.p 34°°
Pasta Thai (ligeramente picante) 2350

Con langostinos y verduras de temporada
Alérgenos: Gluten, Soja, Crustdceos, Sésamo

Espaguetis con ragu a la bolofesa 21°°
Servido con Parmigiano Reggiano y albahaca fresca
Alérgenos: Ldcteos, Gluten
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POSTRES

Milhojas de fresas 9’50
Con salsa de tomillo y helado de nata
Alérgenos: Ldcteos, Gluten

Mango asado al horno 950
Con crumble y sorbete de frutas exodticas
Alérgenos: Ldcteos, Gluten, Huevo

Gatoé con helado de vainilla 950
Alérgenos: Lacteos, Gluten, Huevo

Cremoso de dulce de leche 950
Con helado de vainilla
Alérgenos: Ldcteos

Coulant de chocolate negro 9’50
Con frutos rojos
Alérgenos: Gluten, Ldcteos, Huevo

Pavlova de merengue 10%°
Con crema de té matcha y sorbete de limon
Alérgenos: Huevo, Ldcteos

Tarta tatin de manzana caramelizada 90
Con helado de vainilla de Madagascar
Alérgenos: Gluten, Ldcteos, Huevo

Tabla de quesos con picos 21°°

Azul menorquin, mahonés curado, queso de
Arzud, queso de San Simoén da Costa ahumado
Alérgenos: Gluten, Ldcteos

ES
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OUR BREAKFASTS
Enjoy them from 9:30 to 12:00 h.

Classic toast
With butter, assorted jams or honey
Allergens: Milk, Gluten

Mallorcan bread
With EVOO and ramallet tomato
Allergens: Gluten

Free-range scrambled eggs

Choose your side:

- Serrano ham

- Cooked ham

- Mahon cheese
Allergens: Egg, Milk, Gluten

Assorted Pa amb oli
Serrano ham, Mahdn cheese, Iberian ham
Allergens: Milk, Gluten

8’50

8’50

1700

16°°

Oysters

Gildas

With Cantabrian anchovies, marinated anchovies,
olive and piparra pepper
Allergens: Fish

Smoked butter toast
With Cantabrian anchovies
Allergens: Milk, Gluten, Fish

Gratinated bread
With tomato, garlic, basil and Parmigiano Reggiano
Allergens: Milk, Gluten

Crystal bread with tomato
Allergens: Gluten

Acorn-fed Iberian ham
Served with breadsticks
Allergens: Gluten

Wagyu cecina
Served with breadsticks
Allergens: Gluten

“Jamoén del mar”(tuna belly)
With extra virgin olive oil, salt flakes and breadsticks
Allergens: Gluten, Fish

Caviar with buttered toast

The prices shown on this menu include VAT.

Only one bill will be issued per table.

4’90
4'50

5’00

100

8’00

30’00

34,00

4500

65’00



Marinated tomato in cilantro vinaigrette 20°°

With cured Mahén cheese mousse and
Cantabrian anchovies
Allergens: Fish, Milk, Mustard

Grilled goat’s cheese salad 200
With mixed baby leaves and a red berry vinaigrette
Allergens: Milk, Mustard

Avocado salad 22700
With prawns and citrus vinaigrette
Allergens: Mustard, Crustaceans, Soy

Chicken popcorn 1950
with Jack Daniel’s barbecue sauce and homemade fries
Allergens: Gluten, Egg

Garlic prawns with a touch of brandy 2100
Allergens: Fish, Crustaceans

Iberian cured meats platter with breadsticks 230
Salchichoén, cured loin, chorizo
Allergens: Gluten

Cheese platter with breadsticks 2200

Menorcan blue cheese, cured Mahdn cheese,
ArzUa cheese, smoked San Simdn da Costa cheese
Allergens: Milk, Gluten

Fried squid in chickpea flour 1950
With jalapefo and lime mayonnaise
Allergens: Milk, Gluten, Molluscs, Egg

Homemade croquettes of the day 2000
Allergens: Gluten, Milk

Red prawns 460

Allergens: Crustaceans

Padrén peppers 150
With Maldon salt and a touch of togarashi

Grilled octopus 27%°
With Mallorcan potatoes and chimichurri sauce
Allergens: Gluten, Molluscs

Grilled queen scallops (7 pcs.) 230
With pink peppercorn and mint vinaigrette
Allergens: Molluscs

Crispy king prawns with sriracha mayonnaise 1950
Allergens Milk, Gluten,Crustaceans, Soy

Bluefin tuna tartare, guacamole and cristal bread 2900
Allergens: Gluten, Sesame, Soy, Fish

Assorted fried fish of the day 26°°
With Padrén peppers and fries
Allergens: Fish, Milk

VEGETARIAN

Pasta with vegetables and teriyaki sauce 2300

Roasted aubergine 20°0
With tatemada sauce, miso, citrus and yogurt
Allergens: Milk, Gluten, Soy, Sesame

EN



Grilled turbot
Allergens: Fish, Milk

Grilled cod loin

With pine nuts, raisins, Mallorcan potatoes and
seasonal vegetables

Allergens: Fish, Milk, Nuts

GCrilled sea bass fillet
Allergens: Fish

Lobster stew
Made with national lobster or Mallorcan spiny lobster
Allergens: Fish, Molluscs, Crustaceans

Mallorcan spiny lobster
Allergens: Fish, Crustaceans

Grilled coquelet chicken
Allergens: Gluten

Grilled beef entrecéte
Allergens: Gluten

Grilled beef tenderloin
Allergens: Milk, Gluten

Dry-aged beef steak cooked on a hot stone
For 2 people

Iberian pork fan cut
Allergens: Milk

BETWEEN BREADS

Josper-grilled beef burger 200 g
With bacon, cheese and lettuce
Allergens: Gluten, Milk

Josper-grilled La Terraza burger 200 g
With bacon, cheese and our special sauce
Allergens: Gluten, Milk

Pa amb oli (Mallorcan bread with tomato)
Of ham; Mahon cheese or mixed pickles
Allergens: Gluten, Milk

Club sandwich: chicken, bacon and mayonnaise
Allergens: Gluten, Milk, Egg

Sides

Sliced roasted potatoes, fried Mallorcan potatoes,
fries, seasonal vegetables, truffle mashed potatoes or
baby broccoli

Sauces
Hoisin (Soy, Sesame), pepper sauce (Milk),
chimichurri, meat jus or pil-pil sauce

29’00

2900

30’00

SPM

SPM

22’00

2500

29’00

90’00

24700

22’00

24700

20’00

2100

7’00

3’50



000000000ooooooe RICES & PASTA

Our rice dishes are served for a minimum of two people.

Mixed paella

Allergens: Fish, Crustaceans, Molluscs

Vegetable paella

Blind paella

Allergens: Fish, Crustaceans, Molluscs

Black rice
Allergens: Fish, Crustaceans, Molluscs

Creamy lobster rice
Allergens: Fish, Crustaceans, Molluscs

Dry red prawn rice
Allergens: Fish, Crustaceans

Dry beef entrecote rice

Pasta Thai (slightly spicy)
With king prawns and seasonal vegetables
Allergens: Gluten, Soy, Crustaceans, Sesame

Spaghetti with bolognese ragu

Served with Parmigiano Reggiano and fresh basil

Allergens: Milk, Gluten

p.p 27°°

p.p 26°°
p.p 28°°

p.p 27*°
p.p 37
p.p 39°°
p.p 34°°

23'50

2100

DESSERTS

Strawberry mille-feuille
With thyme sauce and cream ice cream
Allergens: Gluten, Milk

Oven-roasted mango
With crumble and exotic fruit sorbet
Allergens: Gluten, Milk, Egg

Gatoé with vanilla ice cream
Allergens: Gluten, Milk, Egg

Creamy dulce de leche
With vanilla ice cream
Allergens: Milk

Dark chocolate coulant
With red berries
Allergens: Gluten, Milk, Egg

Meringue Pavlova

With matcha tea cream and lemon sorbet

Allergens: Milk, Egg

Caramelized apple tarte tatin
With Madagascar vanilla ice cream
Allergens: Gluten, Milk, Egg

Cheese platter with breadsticks

Menorcan blue cheese, cured Mahon cheese,
ArzUa cheese, smoked San Simdén da Costa cheese

Allergens: Gluten, Milk

9'50

9'50

9'50

9'50

9'50

10

9'50

2700

f
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UNSER FRUHSTUCK
Geniel3e sie von 9:30 bis 12:00 Uhr.

Klassische Toasts SEC
Mit Butter, verschiedenen Marmeladen oder

Honig

Allergene: Milchprodukte, Gluten

Mallorquinisches Brot 80
Mit nativem Olivenol extra und

Ramallet-Tomaten

Allergene: Gluten

Revuelto de huevos de corral 1100

Mit einer Beilage nach Wahl:

- Serrano-Schinken

- Kochschinken

- Mahon-Kase

Allergene: Eier, Milchprodukte, Gluten

Gemischtes Pa amb Oli 16°°

Mit Serrano-Schinken, Mahoén-Kase und
iberischen Wurstspezialitaten
Allergene: Milchprodukte, Gluten

A\ e

ZUM TEILEN

Austern 490

Gildas 450

Mit Kantabrischen Sardellen, in Essig marinierten
Sardellen, Olive und Piparra-Paprika
Allergene: Fisch

Toast mit geraucherter Butter 500
Mit Kantabrischen Sardellen
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Fisch

Uberbackenes Brot 1000

Mit Tomate, Knoblauch, Basilikum und
Parmigiano Reggiano
Allergene: Milchprodukte, Gluten

Kristallbrot mit Tomate 80
Allergene: Gluten

Eichelngefltterter Iberischer Schinken 300
Serviert mit Brotstangen
Allergene: Gluten

Wagyu-Cecina 340
Mit nativem Olivendl extra und Brotstangen
Allergene: Gluten

Meeres-Schinken 4500
Mit nativem Olivendl extra, Meersalzflocken und

Brotstangen

Allergene: Gluten, Fisch

Kaviar mit Buttertoast 6500

Die auf dieser Speisekarte angegebenen Preise
enthalten die Mehrwertsteuer.
Pro Tisch wird nur eine Rechnung erstellt.



ooooooooocccosooce. UNSERE SALATE

Marinierte Tomate mit Koriander-Vinaigrette 20°°

Mit Mousse aus gereiftem Mahon-Kase und
Kantabrischen Sardellen

Allergene: Fisch, Milchprodukte, Senf

Salat mit gegrilltem Ziegenkase 20°°
Mit zarten Blattsalaten und Beeren-Vinaigrette
Allergene: Milchprodukte, Senf

Avocadosalat 22700
Mit Garnelen und Zitrus-Vinaigrette
Allergene: Senf, Krebstiere, Soja

Chicken Popcorn 1950
Mit Jack Daniel's Barbecue-Sauce und Pommes frites
Allergene: Gluten, Eier

Knoblauchgarnelen mit einem Hauch Brandy 21°°
Allergene: Fisch, Krebstiere

Platte mit Iberischen Wurstspezialitaten 2330
Serviert mit Brotstangen, Salchichén, luftgetrockneter
Schweinelachs und Chorizo

Allergene: Gluten

Kaseplatte mit Brotstangen 22°°
Menorca-Blauschimmel, gereifter Mahén, Arzda und
geraucherter San Simoén

Allergene: Gluten, Milchprodukte

Frittierter Tintenfisch in Kichererbsenmehl 1950
Mit Jalapefo-Limetten-Mayonnaise
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Weichtiere, Eier

Hausgemachte Kroketten des Tages 20°°
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Rote Garnelen 460
Allergene: Krebstiere

Padron-Paprika 15°0
Mit Maldon-Meersalz und einer Prise Togarashi

Gegrillter Oktopus 27’50

Mit mallorquinischen Kartoffeln (Patatd) und
Chimichurri-Sauce

Allergene: Gluten, Weichtiere

Gegrillte Zamburifas (7 Stlck) 2300
Mit Vinaigrette aus rosa Pfeffer und Minze
Allergene: Weichtiere

Knusprige Riesengarnelen mit Sriracha-Mayonnaise 19%°
Allergene: Milch, Gluten, Krebstiere, Soja

Bluefin-Thunfisch-Tatar 2900
Mit Guacamole und Kristallbrot
Allergene: Gluten, Sesam, Soja, Fisch

Gemischter frittierter Fisch des Tages 26°°°
Mit Padréon-Paprika und Pommes frites
Allergene: Fish, Milchprodukte

Pasta mit Gemuse und Teriyaki-Sauce 2300

Gerostete Aubergine 2000
Mit Tatemada-Sauce, Miso, Zitrusfruchten und Joghurt
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Soja, Sesam
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Gegrillter Steinbutt 2900
Allergene: Fisch, Milchprodukte

Gegrilltes Kabeljaufilet 290
Mit Pinienkernen, Rosinen, mallorquinischen Kartoffeln

(Patatd) und saisonalem Gemuse

Allergene: Fisch, Milchprodukte, Schalenfriichte

Gegrilltes Wolfsbarschfilet 3000
Allergene: Fisch

Hummereintopf SPM
Mit heimischem Hummer oder

mallorquinischer Languste

Allergene: Fisch, Weichtiere, Krebstiere

Mallorquinische Languste SPM

Allergene: Fisch, Krebstiere

Gegrilltes Coquelet-Hahnchen 22°°

Allergene: Gluten

Gegrilltes Rinder-Entrecote 25070
Allergene: Gluten

Gegrilltes Rinderfilet 290
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Dry Aged Rinderkotelett auf dem heiBen Stein 9Q0°
FUr 2 Personen

Iberisches Schweine-Abanico 2400
Allergene: Milchprodukte

ZWISCHEN BROT

Josper-gegrillter Rindfleischburger 200 g 22°°
Mit Bacon, Kase und Salat
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Josper-gegrillter La Terraza Burger 200 g 2400
Mit Bacon, Kase und spezieller Sauce
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Pa amb Oli (Mallorquinisches Brot mit Tomate) 20°°
Schinken; Mahon-Kase oder Mixed Pickles
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Club Sandwich: Hahnchen, Speck und Mayonnaise 27100
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Eier

Beilagen 700
Ofenkartoffeln, Patatd, Pommes frites, Saisongemuse,
Truffelplree oder Baby-Brokkoli

Saucen GED

Hoisin-Sauce (Soja, Sesam), Pfeffersauce (Milch),
chimichurri, Fleischjus oder Pil-Pil-Sauce



Unsere Reisgerichte werden ab 2 Personen serviert.

Gemischte Paella
Allergene: Fisch, Krebstiere, Weichtiere

Gemuse-Paella

»Blinde" Paella
Meeresfrichte-Paella ohne Schalen
Allergene: Fisch, Krebstiere, Weichtiere

Schwarzer Reis
Allergene: Fisch, Krebstiere, Weichtiere

Cremiger Reis mit Hummer
Allergene: Fisch, Krebstiere, Weichtiere

Trockener Reis mit roten Garnelen
Allergene: Fisch, Krebstiere

Trockener Reis mit Rinder-Entrecote

Thai-Pasta (leicht scharf)
Mit Riesengarnelen und saisonalem Gemuse
Allergene: Gluten, Soja, Krebstiere, Sesam

Spaghetti mit Ragu alla Bolognese

Serviert mit Parmigiano Reggiano und
frischem Basilikum

Allergene: Milchprodukte, Gluten

p.p 27°°

p.p 26°°

p.p 28°°

p.p 27*°

p.p 37°°°

p.p 39°°

p.p 34°°

23'50

2100
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DESSERTS

Erdbeer-Millefeuille
Mit Thymiansauce und Sahneeis
Allergene: Gluten, Milchprodukte

Ofengerostete Mango
Mit Crumble und Exotenfruchtsorbet
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Eier

Gatd mit Vanilleeis
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Eier

Dulce-de-Leche-Creme
Mit Vanilleeis
Allergene: Milchprodukte

Warmer Schokoladen-Coulant
Mit roten Beeren
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Eier

Baiser-Pavlova
Mit Matcha-Creme und Zitronensorbet
Allergene: Eier, Milchprodukte

Karamellisierte Apfel-Tarte Tatin
Mit Vanilleeis aus Madagaskar
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Eier

Kaseplatte mit Brotstangen
Menorca-Blauschimmel, gereifter Mahon,
Arzua und geraucherter San Simon
Allergene: Gluten, Milchprodukte

9'50

9'50

9'50

9'50

9'50

10

9'50

2700
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